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La llet crua conserva les carac-

terístiques originals de la llet, 

tant en qualitats nutritives -

conserva les vitamines i l’estruc-

tura de les proteïnes i manté 

intacta la seua flora bacteriana 

original- com en sabor i aromes, 

ja que la flora bacteriana pre-

sent en la llet es desenvolupa i 

ens aporta unes característiques 

úniques i irrepetibles.  

 

La manipulació és completa-

ment artesana i les peces es 

formen a mà, una a una. Es ma-

duren en una cava climatitzada 

sobre prestatgeries de fusta. 

La formatgeria artesana Los 

Corrales naix el 1990 a Alme-

díjar, dins del Parc Natural de la 

Serra d’Espadà. Elaborem els 

nostres formatges amb receptes 

pròpies, és a dir, receptes origi-

nals, desenvolupades per nosal-

tres mateixos, que busquen ex-

pressar la realitat del paisatge i 

la terra que ens rodeja. Per 

tant, podem dir que fem for-

matges d’autor. Els nostres for-

matges, en definitiva, volen ser 

l’expressió del terreny roig i de 

l’aire dolç, del sol brillant i l’ai-

gua neta d’aquest racó del món. 

No una altra cosa que el fruit 

de la terra. 
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